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À quelques pas de l’effervescence de Genève, se trouve le paisible 
Pays de Gex, ancré dans les Montagnes du Jura. La destination 
recèle de nombreux trésors, à commencer par une vue imprenable 
sur la chaîne des Alpes et Mont Blanc et le lac Léman.

Autre pépite : la Valserine, première ‘Rivière sauvage’ de France, label 
qui fête ses 10 ans en 2024 ! Remonter le cours de cette rivière sauvage 
(et fière de l’être !), c’est plonger au coeur du savoir-faire local avec des 
artisans qui sculptent la pierre ou le verre, des éleveurs qui murmurent 
à l’oreille des chevaux ou des fromagers qui produisent le Graal de la 
destination : le Bleu de Gex.

Dans le Pays de Gex, on ne se contente pas de remonter les cours d’eau, 
on remonte aussi le temps. Avec Voltaire et son château où il a défendu 
de grandes affaires comme celle de la famille Calas, avec le Fort l’Écluse 
qui a été libéré de l’occupation allemande il y a tout juste 80 ans, et 
avec le CERN, pilier de la recherche scientifique, qui n’a pas pris une ride 
malgré son 70ème anniversaire.

Et en parlant de temps, ici on aime bien le prendre. On peut vivre des 
moments sincères, de véritables instants de pause à travers des activités 
zen comme la méditation à cheval ou des balades sensorielles en 
montagne. Sans oublier les plaisirs gastronomiques élaborés par les 
Maître cuisinier de France, Meilleur Ouvrier et Champion de France qui 
ont choisi de venir s’installer dans leur région de coeur.

Le Pays de Gex, c’est aussi une destination sportive, qui bouge et qui 
vit ! Les JO 2024 seront bien célébrés dans le Pays de Gex avec ses 
‘Terres de Jeux’ dont Divonne-les-Bains, terre d’accueil d’athlètes. Et des 
nouveautés prennent place : un éco-camping en plein coeur de Gex, 
une chambre d’hôtes dans un ancien château à Cessy ou encore un 
hôtel aux bords du lac de Divonne-les-Bains.

Des anniversaires, nouveautés et événements… Un été hors du temps 
mais vivant !
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LA VALSERINE 
1ÈRE RIVIÈRE 
SAUVAGE 
DE FRANCE 
FÊTE SES 10 ANS

Les 10 ans du label Première 
Rivière Sauvage : 1 % des 
rivières françaises !

En 2014, la Valserine est 
labellisée ‘Première Rivière 
Sauvage de France’, après 
avoir servi de pilote pour 
établir le référentiel de l’Afnor 
qui vise à valoriser et protéger 
les cours d’eau. La Valserine 
est l’une des rares rivières en 
France à être peu altérée par 
les activités humaines et son 
cours de 47,6 km abrite près 
de 160 espèces protégées. 
Elle forme des lieux de visite 

étonnants avec de profondes 
gorges creusées dans la roche 
calcaire (pont du Diable, pont 
des Pierres, marmites de 
Géant, pertes de la Valserine...). 

 ‘Graine de Rivières Sauvages’ 
est un programme éducatif 
dédié aux établissements 
scolaires et centres de loisirs, 
de la maternelle au lycée, 
pour sensibiliser la jeune 
génération et créer une 
oeuvre collaborative (livre, 
exposition, podcast…).

Les plus hauts sommets du massif 
du Jura : le Crêt de la Neige (1720 
m) et le Reculet (1719 m) au sein du 
Parc naturel régional du Haut-Jura.

label national d’écotourisme 
grâce à ses actions concrètes 
et durables qui contribuent au 
bien-être de la population locale 
et au respect de la nature et du 
patrimoine.

Terre de nature 
DU JURA AU LÉMAN

LA SPÉCIALISTE
Mélanie Taquet, chargée de 
mission Rivières Sauvages en 
lien avec le conseil scientifique 
du label, a participé à la 
création du programme en 
2010. Aujourd’hui, elle travaille 
pour renforcer la protection, la 
sauvegarde et la mise en valeur 
de la Valserine.

 Visuels presse

 rivieres-sauvages.fr

MONTS JURA 
EST AU COEUR 
DE LA RÉSERVE 
NATURELLE 
DE LA HAUTE 
CHAÎNE DU JURA

 rnn-hautechainedujura.fr

11 000
hectares

1 466
plantes

205
espèces de 
vertébrés

Une équipe qui oeuvre à l’année pour protéger 
les espèces comme le Grand Tétras, la Gélinotte 
des bois, le Lynx boréal, l’Aigle royal, le Pic 
tridactyle, la Chevêchette d’Europe…

LE PETIT Arrêt à la gare TGV de Bellegarde-
sur-Valserine (3h direct depuis 
Paris) et bus pour rejoindre 
les villages de Lélex et Mijoux. 
Mobilité douce garantie !

LÉLEX
‘Station Verte’

https://drive.google.com/drive/folders/1TvLOAvfEkW5jheMUdrKSVVldo6YhLQfU
http://rivieres-sauvages.fr
http://rnn-hautechainedujura.fr
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LE SAVOIR-FAIRE 
LOCAL DE LA VALLÉE 
DE LA VALSERINE

La Valserine, sur 48 km, se jette 
dans le Rhône, à Bellegarde-
sur-Valserine. Remonter son 
cours d’eau permet de découvrir 
différents artisans de la Vallée 
de la Valserine.
Plongeon dans des décors 
typiquement jurassiens avec 
les fruitières, les alpages et les 
tavaillons !

Issu de huit générations 
d’éleveurs de chevaux et de 
fabricants de matériel agricole 
équin, il revient au savoir-faire 
traditionnel des chevaux de 
travail. Il pratique le débardage 
à cheval : une technique de 
sylviculture pour déplacer le bois 
coupé. Une alternative bien plus 

écoresponsable que les machines 
agricoles ou forestières. Au 
labour en vignes, elle évite les 
rejets polluants et aère le sol. Un 
retour à la terre en harmonie avec 
ses chevaux de trait Comtois qui 
travaillent sans fouet ni cache 
oeil, juste au son de la voix.

 Nicolas présente son travail lors 
de balades en calèche aux abords 
de la Valserine au départ de sa 
ferme Equi’table des Monts Jura.

qui partagent leur savoir-faire 
lors d’atelier et visites, ouverts 
à tous. Depuis 2018, avec 
Anvi, il se spécialisent dans la 
technique de la pâte de verre 
et dans la technique du verre 
soufflé. Lauréats de plusieurs 
prix, ils travaillent sur des 
projets à l’international.

Tavaillons : planchettes en épicéa utilisées pour couvrir 
les toits et façades des maisons pour les conserver des 
intempéries durant minimum un siècle.

Un ‘épicéa muté’ : à la fois ordinaire dans 
sa partie basse et columnaire dans sa partie 
supérieure. Un mystère de la nature !

L’accompagnateur en moyenne montagne Nicolas Guitton propose des sorties où il présente les 
particularités du relief, de l’architecture et de la vie pastorale jurassienne ainsi que les différentes 
espèces d’arbres dont les épicéas du massif tant appréciés des luthiers.

GEX

MIJOUX
LA FAUCILLE

LA VATTAY
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THOIRY
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FERME EQUIT’ABLE 
DES MONTS JURA

MAISON TRABBIA 
VUILLERMOZ

CRI DE LA 
GOUTTE

FROMAGERIE 
DE L’ABBAYE

SAVONNERIE 
FERRONE

ATELIER 
ANVI

AU BON 
SAUCISSON

Nicolas a aussi créé 
la Ferme Equi’Table des Monts Jura

Anne Donzé 
et Vincent Chagnon, 
artistes verriers

 Visuels presse

 atelierdeverreanvi.com

 Visuels presse

 www.paysdegex-montsjura.com/activite/
en-ete-promenade-en-caleche

https://drive.google.com/drive/folders/1KxQUYze3Gw7RtHxW3GXDlPvgSRcTeeIc
http://rivieres-sauvages.fr
http://atelierdeverreanvi.com 
https://drive.google.com/open?id=1B2WuR0ddn-z7jlnwgEVjYNgOJKYhQudK&usp=drive_fs
http://www.paysdegex-montsjura.com/activite/en-ete-promenade-en-caleche
http://www.paysdegex-montsjura.com/activite/en-ete-promenade-en-caleche


8 Dossier presse - été 2024   9  Dossier presse - été 2024

Terre de nature DU JURA AU LÉMAN

La boucherie-charcuterie ‘Au Bon Saucisson’ 
incarne l’authenticité et la tradition depuis 
trois générations. Spécialisée dans les recettes 
familiales transmises de génération en génération 
au sein de la famille Grosgurin, l’adresse offre un 
éventail alléchant de saucissons secs, jambons 
variés, pâtés en croûte, terrines… Un véritable 
héritage culinaire transmis avec passion depuis 
1910 : tous les produits sont fabriqués sur place 
avec soin et savoir-faire et certains sont fumés 
artisanalement dans un fumoir traditionnel.

Le produit phare : les saucisses au Bleu de Gex, une 
spécialité de la maison devenue incontournable. 
La famille travaille en circuit-court et, en plus de 
leur boutique à l’entrée du village de Lélex, est 
présente chaque semaine sur les marchés de 
Ferney-Voltaire le samedi et Divonne-Les-Bains 
le dimanche.

Fondée en 1946, la bijouterie Trabbia 
Vuillermoz est une maison familiale 
imprégnée d’une tradition jurassienne 
remontant au XVIIe siècle. Établie 
à Mijoux, elle perpétue depuis trois 
générations l’art de la fabrication de 
bijoux dans son propre atelier.

La famille Grosgurin : Charcutier-Boucher 
traditionnel de génération en génération

nichée aux pieds des montagnes, propose 
des savons fabriqués artisanalement selon le 
procédé de « saponification à froid » à partir 
d’ingrédients naturels et issus de l’agriculture 
biologique. Tout est conçu pour minimiser 
l’impact environnemental, de leur fabrication 
à leur utilisation en passant par leur emballage. 
Emmanuelle propose des visites guidées à 
tous les curieux pour découvrir les processus 
de fabrication.

à Chézery-Forens. La Fromagerie a récemment 
été lauréate de la Médaille d’Argent au 
Concours Général Agricole pour son fromage 
phare : le Bleu de Gex (AOP depuis 2008). Il est 
le 1er fromage au lait cru de vache qui bénéficie 
en 1977 d’une AOC. La Fromagerie est la dernière 
du département de l’Ain à le fabriquer : au total, 
220 tonnes de Bleu de Gex y sont produites 
chaque année. Avec l’union de 11 fermes locales, 
la Fromagerie perpétue l’héritage du système 
coopératif des fruitières : les agriculteurs-
coopérateurs, propriétaires de leur fromagerie, 
gèrent eux-mêmes leur structure.

 La fromagerie propose une galerie de visite 
pour tout connaître sur l’art de la fabrication 
du Bleu de Gex.

Emmanuelle Ferrone 
avec sa savonnerie,

Pierre-Antoine Maréchal est 
le gérant-fromager de la 
Fromagerie de l’Abbaye

 SAVON À 9 €

 BLEU DE GEX À 13€/KILO ENVIRON.

 Visuels presse

 savonnerieferrone.bio

 Visuels presse

 Visuels presse

 www.fromagerie-abbaye.fr

  MAGASIN, ATELIER ET MUSÉE EN ACCÈS LIBRE LE 
MARDI, JEUDI, VENDREDI, SAMEDI ET DIMANCHE 
DE 9H30 À 12H ET DE 14H À 18H30.
OUVERT ÉGALEMENT LES MERCREDIS DURANT LES 
VACANCES SCOLAIRES.

La Maison Trabbia Vuillermoz 
et l’art du lapidaire

Le Cri de la Goutte- baptisé en référence au sommet 
éponyme- fête en 2024 sa quatrième édition. Il 
accueillera 6000 festivaliers à Menthières avec en tête 
d'affiche la chanteuse brésilienne Flavia Coelho et le 
groupe de reggae/hip-hop Jahneration. Un festival 
durable qui célèbre la musique, le sport et la nature !

UN FESTIVAL 
DE 6 ASSOCIATIONS 
DE LA VALLÉE DE LA VALSERINE

 www.vuillermoz.fr

 cridelagoutte.fr

19-20 JUILLET

https://drive.google.com/drive/folders/14bCSx34s77BIM2vSl6p6CsgTvIId_lnD
http://rivieres-sauvages.fr
http://savonnerieferrone.bio
https://drive.google.com/drive/folders/10vzYocO6afqHW5RxCpYAGckyemU845JI
https://drive.google.com/drive/folders/1wrYL43FuWTfNIIKFqDisjlbiTZWSxfNF
http://rivieres-sauvages.fr
http://www.fromagerie-abbaye.fr
http://rivieres-sauvages.fr
http://www.vuillermoz.fr
http://rivieres-sauvages.fr
http://cridelagoutte.fr
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Terre d’histoires 
et de voyages 

DANS LE TEMPS
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Au village de Mijoux : 
un retour aux traditions

La ville de Divonne-les-Bains : 
un retour aux sources

2 visites guidées :

 L’évolution du village à travers 
le Temps à Mijoux

 Les métiers d’autrefois (fin XIXe-
début XXe) à l’aide des fresques du 
village à Mijoux

RÉSERVATION : 

 www.paysdegex-montsjura.com

 environ 1h15

 Pour découvrir le métier de 
bûcheron : direction Mijoux 
les 20 et 21 juillet avec la Fête 
des bûcherons : épreuves de 
bûcheronnages, concours, 
concerts et animations.

Ses sources abondent d’une 
eau pure aux vertus naturelles 
(Divona signifie ‘eau divine’). Et 
curieusement ses fontaines ne 
tarissent jamais.

Chaque semaine, en juillet et 
août, 4 visites thématiques :
 Des sources : découverte 

de la trentaine des sources qui 
alimentent naturellement Di-
vonne-les-Bains : sources 
Emma, Vidart, Barbilaine, 
Ausone... De la légende de 
Sylvia à l’aqueduc romain en 
passant par la fondation de la 
station thermale.

 environ 1h30.

 Des moulins : découverte 
des anciens moulins qui ont 
marqué l’histoire de la ville au 
XIXe siècle. La visite passera par 
le Moulin David en présence 
des membres de l’association 
Divonnelectro qui livrent les 
secrets de la plus ancienne 
usine hydroélectrique de 
France en état de fonctionne-
ment dans son site d’origine.

 environ 1h30.

 Le lac et ses secrets : achevé 
en 1964, le lac de Divonne-les-
Bains, conçu par le peintre 
et sculpteur divonnais Jean 
Debaud, célèbre cette année 
ses 60 ans. L’historienne locale 
Annie Grenard revient sur son 
histoire et livre ses secrets.

 environ 1h30.

 Divonnette au fil de l’eau : 
une histoire ludique pour ap-
prendre aux enfants le fonc-
tionnement des rivières et 
des moulins à travers l’histoire 
de la goutte d’eau Divonnette.
À partir de 6 ans.

 environ 45 minutes. 

RÉSERVATION : 

 www.divonnelesbains.com

 Visuels presse

Avec les rallyes-découvertes de l’Office de 
Tourisme, les familles peuvent parcourir la 
terre d’accueil de Voltaire : Ferney-Voltaire, 
rare ville de France qui porte le nom d’un 
philosophe !

Ferney, qui n’était qu’un petit village 
marécageux d’une centaine d’habitants (un 
‘hameau misérable’ selon Voltaire), devient 
une cité moderne avec un théâtre et une 
fontaine publique avec l’arrivée du philosophe. 
Le rallye-découverte révèle l’engagement de 
Voltaire pour la justice sociale, y compris son 
rôle dans l’affaire Calas : c’est là qu’il la défend 
et qu’il écrit Le traité sur la tolérance. Avec lui, 
Ferney participe à la diffusion de ses idées et 
devient l’« Auberge de l’Europe » pendant 20 
ans.

Une promenade à compléter par la visite 
du château qui abrite des oeuvres et textes 
originaux de l’époque.

 Château ouvert tous les jours de 10h à 18h.
Entrée gratuite pour les moins de 18 ans et 
pour les moins de 26 ans ressortissants de 
l’UE.
 www.chateau-ferney-voltaire.fr

Encart Visites également proposées tout l’été 
par Corinne Millier, guide conférencière de la 
Ville de Ferney-Voltaire.

 1h-1h30. 

 Tarif plein : 6 €, tarif réduit : 4 €
    gratuit jusqu’à 10 ans.

 Depuis plus de 20 ans, la ville organise 
la Fête à Voltaire : Arts de la rue, concerts, 
danse, théâtre, cirque, déambulations… 
Rendez-vous le 29 juin !

 www.ferney-voltaire.fr

 Visuels presse Rallyes découvertes

 Visuels presse château de Voltaire

VISITES GUIDÉES DES 
VILLES ET VILLAGES AVEC 
L’OFFICE DE TOURISME

REMONTER LES SIÈCLES 
AVEC VOLTAIRE ET LE 
FORT L’ÉCLUSE

http://www.divonnelesbains.com
https://drive.google.com/drive/folders/1Ah2AHhNTDtOO9eMdpZu2HyNs0yNNrnPh
http://www.ferney-voltaire.fr
https://drive.google.com/drive/folders/1Tl4Wk4l6Z8Jy8LmoHQtVItFPDPMJSs8v
https://drive.google.com/drive/folders/1wRA7Ygy7Sm_OCl1rplQHfKIPw6BRcrYu
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Terre d’histoires et de voyages DANS LE TEMPS

REMONTER LES SIÈCLES AVEC VOLTAIRE ET LE FORT L’ÉCLUSE

Le Fort l’Écluse incarne l’histoire à travers 
ses siècles de luttes et de stratégies 
militaires. Témoin des conflits entre la France 
et la Savoie, ses murailles racontent les 
assauts et les défenses qui ont marqué la 
région. Son architecture imposante et ses 
casemates rappellent l’histoire des soldats 
qui ont défendu ce lieu stratégique au fil des 
siècles. Aujourd’hui, le Fort abrite plusieurs 
expositions : sur son histoire de sa création 
à aujourd’hui, sur les chauves-souris qui 
occupent le lieu, sur l’orage et la foudre et 
sur l’art contemporain.

 Fort ouvert du 1er juin au 22 septembre. 
Tous les week-ends de juin et de septembre 
et tous les jours du 29 juin au 1er septembre, 
de 10h30 à 18h30

2024 58 avant J.C 11 1 165 8 000 m2

de surface habitablemarches dont 850 
entièrement sous 

roche

opérations militaires 
sur le site depuis 
l’Antiquité jusqu’à 
la Seconde Guerre 

mondiale.

1ère référence du 
Fort, dans le livre de 
la Guerre des Gaules 

de Jules César.

année des 80 ans de 
la libération du Fort 
le 20 août 1944 par 
13 maquisards et 4 
soldats américains.

JAZZ IN FORT L’ÉCLUSE
Tout l’été, le jazz résonne sur les murs du Fort. 
Les plus grands musiciens de jazz viennent 
se produire gratuitement pour un moment 
hors du temps. C’est d’ailleurs au Fort l’Écluse 
que s’est représenté pour la première fois le 
trompettiste Éric Truffaz, Grand prix suisse de 
musique 2023. En septembre dernier, il joue 

pour la clôture des 10 ans du festival Jazz in 
Fort l’Écluse.

 29 juin, 6, 20, 27 juillet, 3, 17, 24 et 31 août.

 Concerts gratuits

 Tarif plein : 6 € I réduit : 4,50 €
tarif famille (2 adultes et 2 enfants) : 17 €

 www.fortlecluse.fr

 Visuels presse

Le CERN, 1er centre scientifique mondial, 
célèbre 70 ans de découvertes majeures 
sur la création de l’univers. Doté du plus 
grand accélérateur de particules, le LHC, il 
propose désormais un ‘Portail de la Science’ 
ouvert au public depuis octobre 2023, 
offrant expositions interactives et spectacles 
scientifiques. 

 Portail de la Science ouvert du mardi au 
dimanche de 8h à 18h. Dernière entrée à 
16h30.

 Entrée gratuite.

 visit.cern/fr/science-gateway 

ÉVÉNEMENTS POUR LES 70 ANS : 

 visit.cern/fr/events

 Visuels presse

VOYAGER DANS LE 
TEMPS POUR LES 
70 ANS DU CERN

http://www.fortlecluse.fr 
https://drive.google.com/drive/folders/1wXUVpuOYYvUbRuE8rGxJcHD4ODXg7kDC
http://visit.cern/fr/science-gateway  
http://visit.cern/fr/events
https://drive.google.com/drive/folders/1wYfoyCDakWjllR35vWT8tnK08GCqleP4


14 15  Dossier presse - été 2024Dossier presse - été 2024   

MÉDITATION 
À CHEVAL

Terre 
de bien-être

Mélodie Jacquelin, après 
avoir été formée en équitation 
classique, explore une 
approche plus intuitive car 
les méthodes traditionnelles 
ne lui conviennent pas, en 
retirant les harnachements 
et en se concentrant sur la 
communication fluide avec 
les chevaux. Ses convictions 
et méthodes vont petit à 
petit s’enrichir auprès des 

experts Céleste Solsona et 
Frédéric Pignon. Forte de ses 
formations et expériences 
en naturopathie et de la 
formation d’Accompagnatrice 
de Tourisme Equestre (ATE), 
Mélodie crée la Ferme du 
Berbois où elle privilégie 
une approche respectueuse 
et basée sur la confiance 
mutuelle avec les chevaux.

À travers des activités comme 
la monte au licol, les jeux en 
liberté et les randonnées, 
elle invite les participants à 
développer une complicité 
authentique avec leurs 
compagnons équins, tout en 
intégrant sur certains stages 
des pratiques de yoga et 
de qi gong pour favoriser la 
connexion avec soi-même.

 Balades ou séance langage du cheval : 
demi-journée : 60 € I journée : 110 €

 Séjours avec liberté à pied et monte à 
cheval (repas et hébergement en refuge) : 
Deux jours / une nuit : 330 € tout compris

 pour débutants : 9 et 10 mai I 6 et 7 juillet I 
15 et 16 août > avec Qi Gong

 pour cavaliers : 11 et 12 mai > avec Qi Gong 
I 20 et 21 juillet I 3 et 4 août

 Randonnées 2 jours en bivouac (prêt 
possible de tente et matelas) en étoile ou 
itinérance : 253 €

 Randonnées itinérantes sur 2 jours (repas 
et hébergement en refuge) : 330 € tout 
compris

 18 et 19 mai I 17 et 18 juillet I 27 et 28 juillet

 10-11 août : Bonus Yoga et Méditation, 
pendant les randonnées : 15 € de plus par 
jour

 Journée d’initiation à la communication 
animale : 100 € I Dates : 16 juin, 8 juillet, 19 
août

Dates susceptibles d’être modifiées et 
d’autres seront créées.

Débutant et enfant à partir de 12 ans (ou 
moins si à l’aise avec le cheval).

 lafermeduberbois.com

 Visuels presse

MARCHES 
SENSORIELLES

Rose May Halbout découvre sa passion pour 
la montagne dans le massif des Ecrins, où elle 
accompagne dès son enfance des randonneurs lors 
de séjours organisés par ses parents. La montagne 
devient alors son école de vie, lui enseignant l’effort, 
l’humilité et le respect de la nature. Aujourd’hui, en 
tant qu’accompagnatrice, Rose-May propose des 
marches sensorielles et des activités de bien-être 
telles que la sylvothérapie, la marche consciente et 
la méditation dans la nature, invitant les participants 
à savourer pleinement l’instant présent. Elle propose 
également des retraites nature (période de solitude 
sur 24 à 72h) et des bivouacs forestiers. Loin de 
l’esprit ‘survie’, elle propose une immersion au coeur 
du vivant, en harmonie avec la forêt et ses habitants.

 Sylvothérapie I Marche consciente I Initiation à la 
méditation dans la nature : 40 €

 Bivouac forestier : 175 € (1 nuit, dîner et petit 
déjeuner compris)

 www.randomontagne.com

https://drive.google.com/open?id=1UNf8q7kCqm9fMOx6O2AvmgXa6rPlW5Cr&usp=drive_fs
https://drive.google.com/open?id=1UNf8q7kCqm9fMOx6O2AvmgXa6rPlW5Cr&usp=drive_fs
http://www.randomontagne.com
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Terre denouveautés 2024

2 ÉCO-CAMPINGS 
INDÉPENDANTS

Pour soutenir une petite entreprise 
locale et familiale.

Cabane canadienne : pour 4 personnes avec 2 chambres et terrasse.

Samuel et Élise Ringot, originaires de 
Lille, se lancent dans une reconversion 
professionnelle en 2019 et s’installent 
dans le Pays de Gex, précisément à 
Chézery-Forens, où ils créent leur éco-
camping indépendant : Le Valserine***.

Ils y vivent désormais avec leurs enfants 
et leurs animaux (poules, moutons, 
lapins, chats, chiens…).

Labellisé ‘Valeurs Parc Naturel 
Régional du Haut-Jura’, le camping 
s’engage à préserver l’environnement, 
améliorer la biodiversité et l’économie 
locale : compost, panneaux solaires, 
produits locaux, mobil homes fabriqués 
en Auvergne Rhône Alpes…

En 2024, il est le 2ème camping du 
département de l’Ain à obtenir le 
label Clef Verte. Cet été, 2 nouveaux 
hébergements sont disponibles avec vue 
sur la rivière la Valserine : des cabanes 
canadiennes, toilées, tout confort et en 
intérieur bois avec électricité.

Labellisé : Refuge de la Ligue de 
Protection des Oiseaux / Accueil vélo / 
Valeurs Parc / Clef Verte.

3ème au classement départemental 
des «campings fleuris» 2022.

Possibilité jusqu’à 8 couchages. 
Minimum 2 nuits, réservation à la 
semaine pendant les vacances scolaires.

 Mobil home à partir de 200 €

 Ouvert du 27 avril au 13 septembre.

 camping-chezery.fr

 Visuels presse

Samuel et Élise reprennent la gestion du camping 
de Gex. Des tentes lodges et des mobil-homes seront 
installés progressivement pour créer un nouvel éco-
camping du Pays de Gex. Le lieu sera accessible aux 
personnes en fauteuil et aux personnes malvoyantes. 
Le couple organisera des événements culturels et 
soirées musicales en partenariat avec la ville.

Camping Domaine Les Genets : 400 Av. des Alpes, Gex

 Ouverture d’avril à octobre sur les emplacements et 
toute l’année pour les locatifs.

 www.camping-gex.com
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Roman Levchenko, Vittorio Cammaroto 
et Stéphanie Burri sont devenus les 3 
propriétaires du Château des Cologny, 
construit en 1622. Avec l’association « 
Les Amis du Château des Cologny », ils se 
sont engagés dans la restauration du lieu 
selon les recommandations des Bâtiments 
de France pour préserver son riche 
patrimoine historique tout en améliorant 
ses performances énergétiques.

Un gros travail a été effectué sur la 
charpente et les «Fenêtres sur la 
mémoire», fragments des anciens papiers 
peints, sont visibles dans chaque chambre 
pour conserver l’âme du lieu. Le four à 
bois en briques authentique a été restauré 
tout comme les façades, qui ont retrouvé 
leur aspect d’origine grâce à l’utilisation 
de la chaux naturelle.

Aujourd’hui, Sessius 1622 se situe au coeur 
du château sur 400m² et trois étages avec 
vue sur Mont Blanc et Jura. L’établissement 
est composé de cinq suites élégamment 
décorées, d’un loft indépendant sur deux 
étages et d’un jardin.

Passionnés d’art, les propriétaires 
accueillent des artistes en résidence tout 
au long de l’année et exposent dans chaque 
pièce une collection internationale 
d’art et de design. Des créations 
de Philippe Starck, Jean Nouvel, 
Carlo Scarpa, Dieter Stierli, Monica 
Guggisberg & Philip Baldwin, Michele 
de Lucchi & Giancarlo Fassina, Vico 
Magistretti, Giancarlo Mattioli, Jasper 
Morrison, Michael Anastassiades, Giò 
Ponti, Gaetano Pesce, Zaha Hadid, 
Louis Pulsen.

Amoureux de la gastronomie, ils 
proposent un petit-déjeuner personnalisé, 
une cuisine axée sur des produits frais et 
saisonniers et organisent des week-ends 
culinaires en présence de nouveaux 
talents et des chefs renommés.

UNE CHAMBRE D’HÔTES 
HISTORIQUE ET DESIGN

Terre de nouveauté 2024

 Sessius1622 : 573 Rue de la Mairie, Cessy

Chambre classique, supérieure ou deluxe 
et Loft.

 Chambre à partir de 216 €

 www.sessius1622.com

 Visuels presse

http://camping-chezery.fr
https://drive.google.com/drive/folders/19oOz9cAcnSegmZ2oJv8-2CwHqDX_JtEo
http://www.camping-gex.com
http://www.sessius1622.com
https://drive.google.com/drive/folders/1DZO24PaSU9adHSVkGbZlXtcXdHds089n
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Anciennement Villa du Lac, le Best of Both (Bob pour 
les intimes !) est le nouvel hôtel de Divonne-les-
Bains situé dans un grand parc aux abords du lac de 
la ville. Désormais propriété de Cosy Casa Resorts, 
fondée par trois associés passionnés d’hôtellerie 
chic et décontractée, l’hôtel passe du 3 au 4 étoiles.

Best of Both offre 85 chambres et suites à 
l’atmosphère douce et feutrée et possède un 
nouveau spa de 500m² et un restaurant avec un 
robatta grill et produits en circuit court. 

Une nouvelle adresse à deux pas des Monts Jura et 
du Léman, avec une vue imprenable sur les Alpes.

 Best of Both, 93 Chemin du Châtelard, Divonne-
les-Bains

  Ouverture le 26 avril 2024. 
Chambre à partir de 220 € petit déjeuner compris

 www.bestofboth.fr

UN HÔTEL 4 ÉTOILES 
AVEC SPA

Jean-François Vasseur, 
originaire de Lille, a hérité dès 
son enfance d’une passion 
pour la qualité et le goût, 
cultivée aux côtés de ses 
parents maraîchers traiteurs.

Formé dans les cuisines 
prestigieuses de Paul Bocuse, 
de l’Auberge du Père Bise et 
de la Grande Cascade, il puise 
ses valeurs dans ses souvenirs 
d’enfance, plaçant le produit et 
la saison au coeur de sa cuisine. 
Au Jiva Hill Resort*****, il 
élabore des cartes évolutives, 
renouvelées cinq fois par an 
pour suivre les récoltes locales.

En octobre 2023, il est 
intronisé « maître cuisinier de 
France » après un parcours 
jalonné d’expériences dans 
des établissements renommés 
en France et en Suisse. Il est le 
seul de l’est du département de 
l’Ain à arborer cette distinction.

JEAN-FRANÇOIS VASSEUR : 
RECONNU MAÎTRE CUISINIER 

DE FRANCE 
AU JIVA HILL RESORT*****

Terre de nouveauté 2024

 Restaurant Le Jiva, Crozet

 Menu du marché (lunch) à 51€.

 Menu Dégustation de saison à 120€

 www.jivahill.com/fr/nos-chefs.html

 Visuels presse

http://www.bestofboth.fr
http://www.jivahill.com/fr/nos-chefs.html
https://drive.google.com/drive/folders/1VJduJZ2iT8oTZWUBkIJuwQOTa7pUJFhE
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Philippe Standaert, passionné de la 
gastronomie depuis son plus jeune 
âge, a débuté sa carrière en salle à 
l’âge de 15 ans, prenant rapidement 
en charge la gestion des Terrasses 
du Mas à Megève. Par la suite, il a 
dirigé l’Idéal, une terrasse d’altitude 
appartenant aux Rothschild, et a 
consolidé son expérience au château 
de Fère (2 étoiles Michelin) où il a 
obtenu le prestigieux titre de Meilleur 
Ouvrier de France catégorie Maître 
du Service et des Arts de la Table. 
De retour à Megève en 2001, il est 
nommé directeur général du Domaine 
du Mont d’Arbois où il obtient avec ses 
équipes 2 étoiles Michelin.

Philippe est installé depuis 2019 au 
Restaurant des Bergers à Grilly et 
propose désormais des spécialités 
fromagères issues de la fromagerie 
Michelin adjacente. Une adresse tant 
appréciée que Philippe ouvre une 
seconde adresse, à Ferney-Voltaire, 
avec un menu du jour différent 
proposé chaque semaine.

Un bistrot à la cuisine authentique dans 
une ambiance boisée et moderne avec 
également des spécialités fromagères 
faites maison (malakoff, fondue 
gessienne au Bleu de Gex…).

NOUVELLE ADRESSE DE 
PHILIPPE STANDAERT, 
MEILLEUR OUVRIER DE

FRANCE MAÎTRE D’HÔTEL

 Restaurant des Bergers : 89 Chem. 
du Bois Candide, Ferney-Voltaire

 Entrée-plat-dessert : 25 € 
Entrée-plat ou Plat-dessert : 21 €
Plat du jour : 16,50€

 restaurantdesbergers.fr

 Visuels presse

Sébastien Brocard, héritier d’une lignée de 
Boulangers-Pâtissiers sur cinq générations, est 
un virtuose de la pâtisserie et du chocolat.

Champion de France du dessert et lauréat de 
plusieurs distinctions prestigieuses, il s’applique 
à créer des oeuvres aussi délicieuses pour 
les yeux que pour les papilles. Sa maîtrise 
du métier et son travail méticuleux avec des 
ingrédients de qualité lui valent l’admission à 
l’Association Relais Desserts en 2009. En 2018, 
lors du Salon du Chocolat à Paris, Sébastien et 
son Chef Chocolatier, Elie, reçoivent l’Award de 
l’Originalité et la Tablette d’Or, ainsi qu’un coup 
de coeur du Guide des Croqueurs de Chocolat, 
reconnaissant ainsi l’excellence et l’originalité de 
leurs créations chocolatées.

Sébastien invente sans cesse de nouvelles 
recettes et porte une attention très particulière 
au rendu visuel de ses créations. Récemment, 
il décide de créer des délices à la forme de 
Monts Jura où l’on peut y reconnaitre les plus 
hauts sommets du Jura, le Crêt de la Neige et 
le Reculet. Un hommage gourmand !

UNE GOURMANDISE ‘MONTS 
JURA’ PAR SÉBASTIEN 

BROCARD, CHOCOLATIER 
CHAMPION DE FRANCE

Terre de nouveauté 2024

 3 adresses : à Saint-Genis-Pouilly, Thoiry et 
Divonne-les-Bains.

 Coffret Monts Jura à 19 €.

 www.sebastien-brocard.com

 Visuels presse

Le festival de Divonne-les-Bains est devenu l’événement 
gastronomique incontournable dans le Pays de Gex et la Suisse 
voisine. En 2024, met à l’honneur le sucré, avec le parrain Sébastien 
Vauxion, chef pâtissier 2* au K2 Palace de Courchevel et sacré meilleur 
pâtissier du monde 2024.

Les festivaliers pourront participer au traditionnel repas gastronomique, 
découvrir les Saveurs de l’Ain®, partager l’expérience et le conseil de 
chefs et Meilleurs Ouvriers de France, participer à des masterclass…

www.gourmandiv.com

RDV 
LES 5 ET 6 OCTOBRE 2024 

POUR LA 
13ÈME ÉDITION 

DE GOURMANDIV’ !

http://restaurantdesbergers.fr
https://drive.google.com/drive/folders/1QcqVEKMeIAGzYpA-wcZu5_HdwvsNQYHC
http://www.sebastien-brocard.com
https://drive.google.com/drive/folders/1sfqVI_DTyXhxN_r_2n5-NRCxzpJRNPAr
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Pour les JO 2024, six communes du Pays de Gex 
sont labellisées ‘Terres de Jeux’: Divonne-les-
Bains, Ferney-Voltaire, Prévessin-Moëns, Cessy, 
Sergy et Thoiry.

Des rendez-vous qui célèbrent le sport pour 
tous : rencontre avec des athlètes, conférences, 
expositions, escape game sportif…

Divonne-les-Bains choisie comme 
‘Centre de préparation aux Jeux 2024’ 
aux Jeux Olympiques et Paralympiques 
de Paris 2024 par les Comités Nationaux 
Olympiques d’Océanie (ONOC). Les 
délégations d’Océanie seront présentes à 
Divonne-les-Bains du 10 au 24 juillet pour 
leur stage d’entraînement avant les Jeux 
de Paris.

 Club 2024 de Divonne-les-Bains : 
retransmissions en direct sur écran géant et 
animations : escalade, jeux collectifs…

Tous les jours du 26 juillet au 11 août 2024 de 
14h à 22h, sous la halle de l’Esplanade du lac.

Conférences de champions à Prévessin-
Moëns : Grégoire Berthon, classé 
5ème mondial dans sa catégorie en 
para-triathlon & Nils Portemer, triple 
champion du monde master en saut en 
hauteur et triple saut.

 Le Conseil Municipal des Jeunes de Prévessin-
Moëns et l’association d’éducateurs ‘Éclat’ 
organisent un déplacement à Paris pour assister 
aux Jeux Paralympiques.

Une exposition « Histoire, sport et 
citoyenneté » à Ferney-Voltaire qui 
présente les Jeux olympiques depuis 
ceux d’Athènes en 1896 avec les affiches 
officielles des Jeux, provenant du 
Musée olympique de Lausanne.
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